
  

 

 
 
 
SALADAS 
 
Salada de pera, presunto cru e croûtons ………………………………….......….. R$ 42,00 
Mix de folhas, presunto cru, pera laminadas, lascas de parmesão e croûtons 
 
 

Salada cítrica com frango …...…….……………………………………….....……. R$ 36,00 
Mix de folhas, frango em cubos, laranja, manga, e molho cítrico 
 

 
SMOOTHIES BOWLS 
 
 

Morango, Mirtilo, Framboesa e banana ……….…………………….......………... R$ 25,00 
Granola Nui, coco em fitas e frutas frescas 

 
SANDUÍCHES E TOASTS 
 
 

Croque monsieur ……………………………………………………….……...……. R$ 22,00 
Pão brioche, peito de peru, queijo Gruyere, queijo parmesão, molho bechamel e mostarda dijon  
 

 

Foccacia ……………………………………………………………………..……….. R$ 28,00 
Recheada com peito de peru, requeijão, pasta de mostarda em grãos, azeitonas pretas, fatias de tomate e 
alface 
 
 

Sanduiche de Frango ........................…………………………………….……….. R$ 18,00 
Pão integral com frango desfiado, mostarda amarela, cenoura e alface 
 

Sanduiche de Salame........................…………………………………….……….. R$ 24,00 
Pão australiano, salame italiano fatiado, picles de pepino, tomate seco, requeijão e alface 

 
 
ALMOÇO 
 
 

Spaghetti com camarão e molho champanhe.....................................................R$ 40,00 
Peixe do dia com legumes e molho crítico.............................……....………….. R$ 40,00 
Escalope de filé mignon com risoto de tomate............... ………..……….…...… R$ 40,00 
Menu Executivo (consulte nosso Staff)...............................................................R$ 38,00 

 
 
 
 



 

 

 
  
 
CROISSANTS 
 
Croissants tradicional ……………………………………………………….………. R$ 14,00 
Com manteiga e geleia 
 

Croissants …………………………………………………………….……..……….. R$ 20,00 
Presunto cru, burrata, tomate seco e rúcula 
 

Croissants Frango......…………………………………………………….…………. R$ 17,00 
Creme de Frango  
 

 
 
QUICHES 
 
Quiche de carne de sol e cebola roxa …………………..................…...........…... R$ 18,00 
Carne de sol, queijo coalho e cebola roxa 
 

Quiche de espinafre, frango e bacon ………………………………..........……….. R$ 18,00 
Espinafre, frango e bacon 
 

Quiche alho-poró e tomate cereja …………..…………………..........………..….. R$ 18,00 
Alho poró e tomate cereja 

 
SOBREMESAS 
 
Verrine Taça.......................................................................................................R$ 20,00  
100% chocolate ………………………..……………………..............……………. R$ 20,00 
Cheesecake com frutas vermelhas …………………………………..........……... R$ 20,00 
 

BOLOS 
 
Mini Torta….......….......................................………………......………………….. R$ 20,00 
 

Fatia de Bolo …...............…………………………………...………………………. R$ 18,00 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
BEBIDAS 
 
Água ..……………….......………………………………………..……………………. R$ 6,00 
 

Refrigerante...…………………….......……………………………………………….. R$ 7,00 
 

Energetico......………………………....…………….……………………………….. R$ 16,00 
 

Cerveja ...………………………………........…………………………………….…. R$ 16,00 
 

 
SUCOS 
 
Abacaxi ………………………………………………………………………....……. R$ 10,00 
 

Laranja ………………………………………………………………………....…….. R$ 10,00 
 

Limão ……………………………………...………………………………....………. R$ 10,00 
 

Morango ……………………………………………….………………….....……….. R$ 13,00 

 
 
DRINKS 
 
Nui 360 ………………………………………………………………....…........……. R$ 37,00 
Café Espresso, Jamesson, Xarope Simples e Kahlua 
 

Irish Cream Baileys …………………………………………………….......……….. R$ 33,00 
Cold Brew, Vodka Absolut Vanilla, Baileys, Creme de Leite 
 

Negroni Cold Brew ………………………………………………….......…………... R$ 31,00 
Gin, Campari, Punt&Mes e Cold Brew 
 

LICOR 
Licor 43 ..................................................................………………….....…..……. R$ 23,00 
 

Frangelico ............................................................…………………....……..…… R$ 21,00 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
CAFÉS CLÁSSICOS 
 
Espresso ……………………………………………………………………....………. R$ 8,00 
Grão Lavazza Intenso, Blend aveludado,  aroma de cacau amargo e sabor residual achocolatado 
 

Espresso duplo …………………………..………..……...…………….…..……….. R$ 10,00 
Espresso duplo 
 

Macchiato …………………………………………….……….………….…...……... R$ 12,00 
Espresso com espuma de leite 

Espresso Romano …………….……………………………………….………..……. R$ 9,00 
Espresso com raspas de limão-siciliano 
 

Irish coffee …………………..…………………………………………....………..… R$ 14,00 
Espresso duplo com uísque irlandês e creme de leite fresco 
 

Amaretto coffee …………….………………………….…………………....…….…. R$ 14,00 
Espresso com chocolate quente e licor de Amaretto 
 

Cappuccino ………….………………………………………………………....…….. R$ 12,00 
Espresso com leite emulsionado 
 

Cappuccino Triestino……………………………………………………………..….. R$ 10,00 
Espresso com leite emulsionado 
 

Cappuccino Vienense ……………………………………………………………….. R$ 14,00 
Cappuccino com chantilly e chocolate em pó 
 

Cappuccino Rosè ……………………………………………………………………. R$ 14,00 
Cappuccino com pó de rosas 
 

Chocolate Quente ……………………….………………………………..…………. R$ 14,00 
Chocolate 50% 
 

Affogato ……………………..…………………………………....……………..……. R$ 14,00 
Espresso duplo com sorvete de creme e chantilly. 

 
CAFÉ HARMONIZADOS 
Espresso com cookies de chocolate e canela…………………...…….………….. R$ 15,00 
 

Espresso duplo com macaron com creme de queijo................……………..….. R$ 20,00 
 

Café NUI........................................………………………………….……………… R$ 25,00 
Com cheesecake de frutas vermelha 
 

Café 360°..........................................…………………………............………..…. R$ 25,00 
Com Chocolate com laranja 

 



 

 

 
 
 
CAFÉS ESPECIAIS 
 
CAFÉ NUI 
Notas de framboesa. 
Aroma frutado, corpo aveludado, finalização longa.  
Variedade: ACAIÁ, natural. 
Bianca Corrêa. Grão Peneira 16 up. 
Sítio Palmeiral, MG. 1270m. 
Torra Média. Moagem Média. 
Método: KOAR 
 
 
 

150ml ……………………………………………………………….....……………… R$ 10,00 
300ml …………………………………………………………………….....…...….… R$ 14,00 
CAFÉ 360° 
Notas de laranja-lima. 
Aroma cítrico, encorpado, finalização longa.  
Variedade: CATUAÍ AMARELO, natural.  
Bianca Corrêa. Grão Moca. 
Sítio Roseira, MG. 1110m. 
Torra Média. Moagem Grossa. 
Método: PRENSA FRANCESA 

 
150ml ………………………………………………………………….....…………… R$ 10,00 
300ml ………………………………………………………………….....……...….… R$ 14,00 
 
Método: COLD BREW 
Servido com gelo, água tônica, limão e hortelã 
 

300ml …………………………………………………………………….....…...….… R$ 14,00 
 
 
CAFÉ MOCA 
Notas florais de frutas amarelas e rapadura. 
Aroma adocicado, acidez moderada, corpo intenso, retrogosto.  
Variedade: MUNDO NOVO, natural. 
Bianca Corrêa. Grão Moca. 
Sítio Palmeiral, MG. 1220m. 
Torra Média. Moagem Fina. 
Método: CAFETEITA ITALIANA 
 

150ml ……………………………………………………………….....……………… R$ 10,00 
300ml ………….…………………………………………………………...…………. R$ 14,00 


